Tableau des allergies (Formule "Bistronome" Entrée - Plat &
Bistrot de Charenton 29/07/2026

Dessert)

Lait ou Fruit a

Plo’r/P|ece Gluten | Crustacé Oeuf Poisson | Arachide Soja créme ST Céleri |Moutarde | Sésame | Sulfite Lupin |Mollusque

TRADITIONNEL CURRY D'AGNEAU Amandes,
. . . H H H H H
raisins secs b Riz basmati
TARTARE DE THON & AVOCAT Citron jaune &
. H H H
Ciboulette
@UENELLE DE BROCHET SNACKEE Créme au
L. . H H H ot H
beurre Safranée, riz Basmati
OEUF COCOTTE A NOTRE FACON créme de
. . H H ot H
Champipnons de Paris
TRADITIONNELLES PROFITEROLES Glace " " " "
Vanille Bourbon & sauce chocolat chaud
BABA AU RHUM raisins et créme Chantilly* H H H H
ENTRECOTE DE BEEUF (env.2000r) Sauce au
. - ) H H ot H
poivre & Ecrasé de pomme de terre
FOIE GRAS DE CANARD « MAISON » Toast de
. . Ly H H
pain & chutney de fipues séchées
GRAVELAKX DE SAUMON Yaourt a la Grec H H




